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ZUM WOHL, ZU TISCH, ZUR NACHT SEIT 1864

DAS KONIGLICHE GEMUSE

Preise in Euro

Zur Vorspeise

Hausgebeizter Label Rouge Lachs mit Spargelsalat 18,50
zum Hauptgang
Spargelragout im Kréauterpfannkuchen mit kleinem Salat 21,50
Stangenspargel mit Bozner Sauce und Salzkartoffeln 20,50
dazu
Filet von der Poltinger Seeforelle 34,50
Prager Kochschinken 26,50
Wiener Schnitzel vom Kalb 32,50
Bayerische Rinderlende 39,50
BEGLEITENDE WEINE
2022 Silvaner, Weingut Rudolf May VDP 0,251 9,50
Retzstadt, Franken Flasche 28,50
2023 Sauvignon Blanc Quarz & Schiefer, Weingut Schauer 0,251 10,50
Kitzeck im Sausal, Steiermark Flasche 31,50
2023 Sauvignon Blanc, Weingut Knipser VDP
Laumersheim, Pfalz Flasche 34,50
2022 Pouilly Fumé Arnet-Buffatte, Domaine Blondelet
Pouilly-sur-Loire, Loire Flasche 40,00
2021 Silvaner Eschendorf am Lumpen 1655 GG VDP
Weingut Rainer Sauer, Eschendorf Franken Flasche 65,00

Spargel wei oder griin gehdrt zur Familie der Liliengewéchse und trégt den Namen ,, Asparagus offizinalis “.

Von April bis exakt zum 24. Juni des Jahres wird auf den Feldern Spargel gestochen. Er schmeckt

nicht nur vorziglich, er ist auch reich an Vitaminen und Mineralstoffen. Unser Schrobenhauser Spargel

kommt ausschlielich vom Landwirtschaftsmeister Johann Hainzlmair aus Pérnbach. Die passenden Weine dazu

beziehen wir direkt von den Winzern.



